PERSONAL RESTAURANT
REITERSTRASSE

Herzlich
willkommen

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass
einladen - die Wahl der richtigen kulinarischen
Begleitung ist essenziell fiir den Erfolg einer ge-

lungenen Veranstaltung.

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Handen. Mit
erfahrener Planung und fachkundiger Beratung
stehen wir Thnen im Vorfeld ebenso zur Seite wie
mit erstklassigem Service wahrend des Anlasses.

Machen Sie Thre Veranstaltung zum kulinarischen
Event. Wir freuen uns darauf, Sie zu verwohnen.

Ronny Bluhm
Restaurantverantwortlicher
T+4175434 7829
Ronny.bluhm@sv-group.ch
SV (Schweiz) SA
Personalrestaurant Reiterstrasse
Kantonale Verwaltung
Reiterstrasse 11
3011 Bern
reiterstrasse@sv-group.ch



FRUHSTUCK

ZMORGE-PACKLI

ZMORGE-PACKLI FAIR TRADE Stiick 8.00

Duftender Fair-Trade-Kaffee oder -Tee, Fair-Trade-Orangensaft,
ofenfrische Gipfeli, knusprige Vollkornbrétchen, Friichtekorb

ZMORGE-PACKLI GENUSS Stiick 9.0

Duftender Kaffee, Tee oder heisse Schokolade, Orangensaft,
Fruchtsafte, ofenfrische Gipfeli, knusprige Vollkornbrotchen, diverses
stisses Geback, hausgemachtes Birchermiiesli und Friichtekorb

KAFI UND GIPFELI Stiick 5.00

Duftender Kaffee oder Tee mit Gipfeli



FRUHSTUCK

A LA CARTE

OFENFRISCHES

Knusprige Buttergipfeli a la francaise Stiick 1.80
Kerniges-Rusticogipfeli Stiick 1.80
Ofenfrisches Laugengipfeli Stiick 1.80
Fair-Trade-Schoggibrotli Stiick 2.80
FRUCHTE UND MUESLI

Urschwiizer Birchermiiesli im Glas serviert Stiick 4.00
Brainfood Joghurt & Bienenpower Stiick 3.50
Naturjoghurt mit gehackten Niissen und Honig, raffi-

niert abgeschmeckt mit frischer Limette, im Glas ser-

viert.

Homemade Power Joghurt Stiick 3.50
Knusper-Miiesli mit Joghurt, im Glas serviert

Happchenweise Vitamine Stiick 5.50

Saisonale geschnittene Friichte



PAUSEN

ZNUNI-/ZVIERI-PACKLI

ZNUNI- UND ZVIERI-PACKLI -

IDEAL FUR ZWISCHENDURCH Stiick 9.00
Kaffee, Tee, Mineralwasser und eine Auswahl von kleinen
Nussstangen, Plundern, Wienerkonfekt und Friichtekorb

ZNUNI- UND ZVIERI-PACKLI -

GESUND UND OHNE SUNDE Stiick 14.50
Kaffee, Tee, Mineralwasser, saisonaler Fruchtsaft Fair Trade,
geschnittene Friichte, Gemusestdngeli und Quarkdips

ZNUNI- UND ZVIERI-PACKLI FUR

DEN GROSSEN HUNGER Stiick 17.50

Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft und eine Auswahl von saiso-
nalen Sandwiches, saisonalen Fruchttortchen, Rohe Apfel-créme mit

Baumnissen und frischen Friichten

POWER BREAK Stiick

9.50

Kaffee, Tee, Mineralwasser mit frischen Gurken und frischem Ingwer,
Brainfood-Mix aus Niissen und getrockneten Friichten sowie Quark

mit frischen Frichten



PAUSEN

SANDWICHES

Kleines knuspriges Brotli mit Bauernkdse
aus der Region

Kleines knuspriges Brotli mit Schnittlauchquark
Knuspriges Brotli mit Bindner Rohschinken
Knuspriges Brotli mit Mailander Salami
Knuspriges Brotli mit Buurehamme-Schinken

Rustico-Sandwich mit Gemusetatar und
gereiftem Kase

New York Style Bagel
mit Frischkadse und Rdaucherlachs

Biirli, wahlweise mit Biindnerfleisch, Emmentaler,
Rohschinken, gerduchertem Lachs oder Roastbeef

Laugenzopf mit Fleischkdse

CEREALIEN & CoO.

Brainfood

Ungesalzene Nisse und getrocknete Friichte im tren-

digen Becher
Gesunder Getreideriegel, aus Amarant mit Honig

Sesamcracker

SUSSES

Hausgemachte Wahe mit saisonalen Friichten
Zitronen-, Schoggi- oder Riiebli-Cake

Donut Mania - Eine bunte Welt aus Hefe
verschiedene Donuts je nach Saison

Stiick

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick
Stiick

Stiick

4.00

4.00
7.50
6.00
6.00

6.00

7.50

Ab 6.50

6.00

5.90

2.80

2.80

6.00
Ab 4.50

3.80



APERO

APERO-PACKLI

SCHWEIZER REISE Stiick 18.50

- Buindnerfleischrollchen gefiillt mit Krauter-Frischkase

- Spiesschen von Schweizer Bergkdse und Trauben

- Knusprige Grissini umwickelt mit Biindner Rohschinken
- Mini-Chaschtiechli

- Schinkengipfeli

- Hausgemachter Cake

- Gebrannte Creme im Glas mit Zuckermandeln

ASIA DELIGHT Stiick 25.00

- Glasnudelsalat mit Ingwer und Koriander

- Crevetten glasiert mit griiner Mango

- Poulet-Satay mit rassiger Erdnusssauce

- Friithlingsrolle mit Soja-Sesam-Dip

- Samosas serviert mit Kardamom-Zimt-Sauerrahm
- Gebackene Bananen mit Honig

- Exotischer Fruchtsalat

AZZURRO-IDEEN Stiick 30.00

- Tomaten-Mozzarella-Spiessli mariniert mit Pesto

- Grissini mit Prosciutto

- Zweierlei Oliven

- Antipasti in verschiedenen Varianten im Glas serviert
- Shrimps al limone

- Mini-Saltimbocca auf Risotto mit Salbeijus

- Tiramisu tradizionale

- Marinierte Melonen



APERO

GOURMET-PLATTEN

(BESTELLBAR AB 5 PERSONEN)

LOKALE SPEZIALITATEN AUS DER Pro
KASEREI UND METZGEREI Person 17.50

Reich garnierte Platte mit Schinken, Fleischkase, Salami, Aufschnitt
und Schweizer Kase, knuspriges Hausbrot

AUS DER VORRATSKAMMER VOM Pro
KUCHENCHEF Person 19.50

Reich garnierte Platte mit Parmaschinken, Biindner Hobelfleisch,
Schinken, Salami, Schweizer Kase, gerduchertem und Graved Lachs,
knuspriger Ztipfe

Pro
BUNDNER PLATTE Person 21.00

Reich garnierte Platte mit Biindnerfleisch, Salsiz, Speck und Bergkase
knuspriges Bauernbrot

Pro
GRUNER DAUMEN Person 14.50

Platte mit Gemiise-Crudités, Rucola-Wraps mit Frischkdse und ge-
trockneten Tomaten, Sauerrahmdip und Hummus,
knuspriges Baguette



APERO

A LA CARTE

SANDWICHES

Ein Meter aus Baguette und lokalen gluschtigen Pro- 10 Port. 75.00
dukten, dazu knackiger Salat

Mini Sandwich mit Schinken, Maildnder Salami oder Stiick 3.20
Kdse aus der Region

Tomaten-Focaccia mit scharfer Salami und Stiick 7.50
grillierten Peperoni

Krduter-Focaccia mit Hummus und gebratenen Au-  Stiick 7.50
berginen

Tomaten-Focaccia mit grilliertem Halloumi und To-  stiick 7.50
matensalsa

WARME HAPPCHEN

Datteln im Speckmantel Stiick 3.20
Chaschtiechli Stiick 3.20
Miniburger im bunten Bun Stiick 4.00
Schinkengipfel Stiick 3.50
Kleine Friihlingsrolle mit Gemiisefiillung Stiick 3.50
Kleine knusprige Pizza mit Tomaten und Stiick 3.50
Mozzarella

Wiirzige Fleischbdllchen mit rassigem Tomaten- Stiick 4.00
Chutney

Poulet-Satay-Spiessli mit Erdnussdip Stiick 4.50
SALZIGES

Goin’ Nuts, Nussmischung 100¢g 3.00
Crispy Choice, eine Auswahl an Kartoffelchips 100 g 3.50
Popcorn - a variation 100 g 4.50
Traditionelles Apérogeback 100 g 4.50

Gemiisechips 100 g 3.80



APERO

SUSSES

Gebrannte Creme, Miniportion
Mini-Gugelhupf
Kleine Windbeutel, gefiillt mit Rahm

Friichtespiessli

Stiick
Stiick
Stiick

Stiick



GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser mit Kohlensaure
Mineralwasser ohne Kohlensaure
Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Rivella rot

Rivella blau

Sinalco

Elmer Citro

Apfelsaft

SV Ice Tea Fair Trade
Orangensaft Premium Fair Trade
Orangensaft Premium Fair Trade

Mineralwasser mit Kohlensdure

KAFFEE & TEE

Kaffee Nespresso Maschine

Tee (diverse Teesorten zur Auswahl)

5dl
5dl
5dl
5dl
5dl
5dl
5dl
5dl
5dl
4dl
33cl
1 Liter

1 Liter

Tasse

Tasse

3.80

3.80

3.80

3.80

3.80

3.80

3.80

2.80

3.80

8.50

6.50

3.20

3.20
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GETRANKE
WEISSWEINE

Merlot-Chasselas, Marin Pescatore Tessin 50 cl 21.00
Johannisber AOC, Majorie 50 cl 21.00
Clos du Crosex Grillé Réserve Aigle Grand Cru AOC ~ 75¢l 40.00
Waadt

Roero Arneis DOCG Piemont 75 cl 32.00
Locorotondo Bianco DOC Sette Torri Apulien 75cl 32.00
Sauvignon Vin de Pays d'Oc 75 cl 28.00

ROTWEINE

Maienfelder Challerstagli 50 cl 24.00
Barbera d’Alba DOC Superiore Borgogno Piemont 75 cl 38.00
Impero Ripasso Valpolicella Superiore DOC 75 ¢l 40.00
Venetien

Primitivo del Tarantino, San Vittorio 50 cl 21.00
Lagunilla Rioja DOCa Crianza Rioja 75 cl 34.00

SCHAUMWEINE
Clairette de Die 75l 22.00
Prosecco Brut DOC Treviso Il Colle 75l 28.00
BIER

Eve mit diversen Aromen 33¢l 4.50
Badrner Mintschi 33 ¢l 4.50

Clausthaler Bier 33l 4.50



GETRANKE
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RAUMLICHKEITEN

Fur Ihr Meeting stehen in unserem Gebaude modern eingerichtete
Sitzungs- und Schulungszimmer bereit. Ebenfalls konnen Sie unser
Restaurant fiir Thren Anlass mieten.

SITZUNGSZIMMER

Reservationen tiber die Kantonale Verwaltung Tel: 031 633 31 11

PERSONALRESTAURANT

Restaurant mit 150 Sitzpldtzen und 30 Sitzpldatzen im Garten.

13



ALLGEMEINE HINWEISE

ANLASSE
Die Preise verstehen sich fiir Anldasse im Haus und inklusive Mitarbei-
terkosten.
ZUSATZKOSTEN
Mitarbeiter Einsatze pro Stunde  60.00

ab 16.30 Uhr: inkl. Uberzeitzuschlag

Tischdekorationen: Blumen/Gestecke nach Aufwand

Die bis am Vortag gemeldete Anzahl Gdste ist verbindlich und wird in
Rechnung gestellt.

Die Rechnung ist zahlbar innert 30 Tagen.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8,0% MwSt. 14

DEKLARATION

Schweiz: Rindfleisch, Schweinefleisch, Pouletbrust, Kalbfleisch,
Fleischbdllchen, Wiirste, Wienerli, Trockenfleisch, Aufschnitt, Salami

Schweiz, Ungarn oder Deutschland: Poulet, Truten

Vietnam: Riesencrevetten, Thon, (Fanggebiet/Meeresgebiet oder
Zucht angeben, MSC/ASC)

Norwegen: Rauchlachs (Fanggebiet/Meeresgebiet angeben, MSC/ASC)

Danemark: Cocktailcrevetten



ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

https://www.sv-group.ch/de/catering/agb
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https://www.sv-group.ch/de/catering/agb

